ga.laszletol a csukaretemg
agbaacson \

»A kertek alatt folyé nu-
na lehetdséget biztosit a
Jjellegzetes dunai él6vilag
megismeréséhez. A hala-
szat a megélhetést, a
horgaszat a kikapcsolé-
dast, sportot jelenti az
itt és a kdrnyéken é16
emberek szamadra. A te-
lepiilés ma is a halaszok
falva, a horgaszok para-
dicsoma. E szellemben
alakitottuk ki az étter-
met és kdrnyezetét” - ol-
vashatd a Bajcsi Halasz-
tanya honlapjan.

A halaszcsdrda Gyértél alig
negy kilométerre, Nagybajcson
taldlhato. A teleplilés szivében,
amelynek magja a korai kézép-
korban paranyi halasztelep volt,
A hatodik-hetedik szazad dta
rengeteg viz lefolyt az éreg Du-
nan, a magyar emberek halfo-
gyasztasi szokasai sokat valtoz-
tak. A hazai étkezési kulttraban
a legtaldnyosabb kérdéjel a hal.
Karacsony el6tt az emberek ki-
Qgyo6z6 sorokban alinak sorba
friss pontyért. llyenkor szinte
minden haztartasban halaszlé az
Unnepi menl, mikdzben egész
evben alig-alig fogy a halbdl. Ho-
lott a halfogyasztas pozitiv élet-
tani hatdsai kézismertek. llyen
kortlmeények kdzétt tobb mint
dicséretes az a hozzaallas, amely
a Bajcsi Haldsztanyara jellemzé.
Az étlap gerincét halételek szol-
galtatjak. Kéztik egészen kulén-
legesekre figyellink fel. Nincs
pontos adatunk arrdl, hany gyori

Mnsli pnntyﬂlivel.a finom haliszlé titkn uiﬁu—m Grolt mmmm




Kivald volt a sillt siilldfilé bakonyi martissal és hazi gnluskaval. '

étteremben kindlnak kecsegét,
de legfeliebb néhanyban. Egé-
szen biztos ugyanakkor, hogy a
bajcsi haldszcsardaban igen,
Majus elsejét mi a kdvetkezd
menusorral Unnepeltik. Elsé
kdrben ropogds aprohalakat és
halaszlét pontyfilével kértink. A
finom haldszlé titka a nagykanal
idkedy, csipetnyi humor mellett
a pupozott evékanal édes-ne-
mes orolt pirospaprikaban rejlik.
Az alaplét friss pontybdl érde-
mes késziteni. A bajcsi étterem
halaszleve nem tul sdrd, ennek
ellenére az izére rossz szavunk
nem lehet. A |é kell&en forré, a
bogracs tele pontyhtssal. A ro-
pogos apréohalak szerencsére
nem ,Usznak” faradt olajban.
Vékony, enyhén sos lisztbundat
kaptak - élmény belélik minden
falat! Ha mi talalnank ezt a fo-
gast, a martogatdst hanyagol-
nank, a paprikat, paradicsomot,
lila hagymat rukkolaval valta-

Kmyh 'Jz!etes mxnéségl
halételek, 8 (1-10-ig).
o Minden agvéb (felszolga-
j b@rendnzé‘s,- mi-
: s, korrekt sze-
] ;gg}netrﬁﬁit di-

nank ki. Vagy egyszer(ien ma-
radnanak a pici stlt halak cit-
romgerezdek tarsasagaban.

Masodikra kdposztas csukaré-
tesre és bakonyi modra készitett
sUll&6filére esett valasztasunk. A
kaposztas csukarétesnek kelle-
mes izt ad a savanyitott kdposz-
ta, de az étel elbirna pluszcsuka-
hust. A sdlt stulléfilé ugyanakkor
hibatlan. A minéségi hist nem
akarja elnyomni a bakonyi mar-
tas, a hazi galuska sem tolako-
daé. Tudjak, hol a helylik, és azt,
hogy a sullé viszi a primet a ta-
nyéron.

Tovabbi j6 pontot szerzett a
Bajcsi Halasztanya azzal, hogy a
héz bora a csopaki Jasdi Pin-
cebdl érkezett. Az ételekért, a
két deci jasdi chardonnay-ért, a
két nagy almafréccsért és egy
presszokaveert 6540 forintot fi-
zettlink. Ar-érték aranyt nézve
(is) j6l vizsgazott a Bajcsi Ha-
lasztanya.

Kostolas és izélmény

Szerzoink inkognitéban jar-
i@k az ettermeket, s étlap-
rél rendelt fogasokat kostol
nak. Aztan tapasztalataikat

megosztiak a Gasztromaga-
zih olvasdival.



